
Menú



Tostadas de camarón del pacifico.

Guacamole con chicharrón 
400gr de guacamole de la casa, acompañado de 
queso asadero y  chicharrón crocante.
$332.00

Sopes de pollo 
Mini sopes artesanales de masa blanca, servidos con 
pollo y decorados con lechuga, queso blanco y crema.
$128.00

Mix de Tlacoyitos 1943
La botana perfecta tlacoyitos de frijol, requesón y 
chicharrón con nopales guisados, queso y crema.
$180.00

Tlayuda de cecina adobada
Tlayuda de Oaxaca, acompañadas de nopales, salsa 
molcajeteada y cecina adobada
$195.00

Plato de quesos selectos españoles
Selección de quesos europeos (gorgonzola, 
camembert, gruyere, manchego de oveja y tetilla).
$544.00

Chistorra con queso
Para hacer hambre, queso fundido con modernas de 
chistorra y tortilla de harina.
$190.00

Tacos de lengua (6 piezas)
Exquisitos taquitos de lengua, confitada en su jugo, 
acompañados de un delicioso guacamole.
$300.00

Tacos de arrachera (3 piezas)
Tierna arrachera marinada, montada sobre tortilla de maíz, 
acompañada de chiles toreados y delicioso guacamole.
$345.00

Tacos 1943 (3 piezas)
Mezcla de tasajo de res, chorizo a la parrilla, acompañado 
de frijoles y salsa de chicharrón.
$276.00

Pescadillas de cazón Mazatlán
Deliciosas pescadillas estilo Mazatlán, acompañadas 
de pico de gallo y salsa negra estilo Oaxaca.
$220.00

Entradas

Importante: Los gramajes de los alimentos son en crudo. 
ACCESO $40.00 por persona. Nuestros precios incluyen I.V.A  
El término de las carnes es responsabilidad del cliente.  
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Fusilli a los tres quesos

Ensalada de queso Oaxaca
Deliciosa combinación de queso Oaxaca 
acompañada de jitomates cherry y aderezo de la 
casa.
$280.00

Ensalada César
Fresca lechuga, crotones, queso parmesano y 
aderezo César.
$220.00

Ensalada César con pollo
Elaborada de manera tradicional acompañada con 
fajitas de pollo.
$280.00

Ensalada del bosque
Deliciosa espinaca orgánica, acompañada de frutos 
del bosque y aderezada de mostaza miel con queso 
de cabra de hierbas.
$220.00

Caldo loco
Consomé de pollo con cubitos de pechuga de pollo y 
arroz blanco, con guarnición de cilantro, cebolla, chile 
picado, chile chipotle, aguacate y cubitos de queso 
panela.
$139.00

Fetuccini carbonara
Tradicional pasta con tocino, crema, queso, albahacar 
y un toque de la casa.
$210.00

Fusilli a los tres quesos
Deliciosa pasta artesanal salteada con salsa de tres 
quesos, acompañada de su doradito de queso 
parmesano.
$220.00

Fideo seco
Fideo pelo de ángel, acompañado de salsa chipotle, 
queso y crema, decorado con puré de aguacate, 
chicharrón  y chile pasilla.
$139.00

Sopa de tortilla.
Exquisito caldo de tomate, juliana de tortilla, cubos 
de panela, crocante de chile pasilla, aguacate y crema 
de rancho.
$160.00

Crema de camarón
La crema de la cremas, sin duda debes de probarla 
elaborada con camarón del pacifico.
$170.00

Ensaladas Sopas y 
Pastas

Ensalada de queso oaxaca

Importante: Los gramajes de los alimentos son en crudo. 
ACCESO $40.00 por persona. Nuestros precios incluyen I.V.A 
El término de las carnes es responsabilidad del cliente.  

Crema de camarón



Pecho de ternera

Pechuga asada

Carnes y sugerencias del chef

Importante: Los gramajes de los alimentos son en crudo. 
ACCESO $40.00 por persona. Nuestros precios incluyen I.V.A 
El término de las carnes es responsabilidad del cliente.  

Pecho de Ternera
Suculenta ternera horneada en hoja de plátano, 
acompañada de papas a la brasa, con crema de 
rancho, chiles toreados y cebollas cambray.
$585.00

Ribe eye
350 gramos de Rib eye  importado, calidad prime 
con guarnición a elegir (espinacas a la crema o papa 
horno o verduras a la parrilla).
$650.00

Pechuga asada
Pechuga de pollo asada con toque de aceite de 
olivo, acompañada de ensalada verde y aguacate.
$290.00

Tampiqueña de res
200 gr de filete de res acompañados de guacamole, 
rajas poblanas, arroz y dobladita de mole poblano.
$348.00

Mollejas de res al grill
Crocantes y deliciosas mollejas ahumadas, 
acompañadas de vegetales a la parrilla y elote dulce.
$260.00

Chamorro confitado
Exquisito chamorro de cerdo, acompañado de 
delicioso guacamole y frijoles veneno.
$417.00

Arrachera con papa horno
200 gr de arrachera a la parrilla, acompañada de 
una deliciosa papa horno bañada en salsa blanca 
con tocino.
$389.00

Costillas BBQ
650 gramos de costillas bañadas en una exquisita 
salsa bbq, acompañadas con papas a la francesa y 
cebolla cambray.
$380.00

Mollejas de res al grill



Pecho de ternera

Pechuga asada

Enchiladas

Infantil

Importante: Los gramajes de los alimentos son en crudo. 
ACCESO $40.00 por persona. Nuestros precios incluyen I.V.A 
El término de las carnes es responsabilidad del cliente.  

Suizas
Rellenas de tinga de pollo y gratinadas con queso 
gouda, jitomate y cebolla morada.
$245.00

Enmoladas de pollo
Tortillas de maíz rellenas de pechuga de pollo, 
bañadas en mole poblano casero, acompañado de 
plátano macho frito.
$250.00

Hamburguesa
Hamburguesa clásica acompañada con papas a la 
francesa.
$210.00

Fettuccini Alfredo
Rica pasta salteadas con mantequilla, jamón, queso 
y crema.
$180.00

Mini torta de milanesa de pollo
Mini telera con frijoles refritos, mayonesa, lechuga, 
jitomate y milanesa de pollo acompañada de papas 
a la francesa. 
$148.00

Nuggets de pollo
Nuggets de pechuga de pollo acompañados de 
papas a la francesa.
$138.00

Mini torta de milanesa de pollo

Enmoladas de pollo



Postres
Crepas de cajeta
Hechas en casa bañadas en cajeta acompañadas de 
nuez picada y helado de vainilla.
$126.00

Cheescake
Pastel de queso ricotta con zarzamora.
$150.00

Pastel de trufa
Delicioso de trufa de chocolate acompañado con 
una salsa de frutos rojos.
$126.00

Tradicionales fresas con crema
Fresas bañadas con crema.
$152.00

Helado de chocolate
$139.00

Pecho de ternera

Pechuga asada

Pescado a los tres chiles
Pescado fresco, horneado con salsa de chiles 
tatemados acompañado de arroz basmati y verduras 
al vapor.
$360.00

Tacos Gobernador
Deliciosos tacos de tortilla de harina con camarón 
capeado, acompañado de aderezo de mayonesa y 
chipotle con ensalada de col y cebolla encurtida.
$325.00 Aguachile negro

Rico camarón 26/30 marinado con leche de tigre, 
bañado y montado sobre chile negro, cebolla 
morada, pepino y chile manzano.
$310.00

Salmón ahumado
Láminas de salmón ahumado con la marinación de la 
casa.
$370.00

Coctel de camarón
El clásico en salsa coctelera.
$306.00

Importante: Los gramajes de los alimentos son en crudo. 
ACCESO $40.00 por persona. Nuestros precios incluyen I.V.A 
El término de las carnes es responsabilidad del cliente.  
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